
Restaurant
Limmathof

Die Weinkar te

Of fene Weine 1dl 7,5dl

Schaum

Crémant d‘Alsace Brut , Huber t Krick 7.50 49.00
Alsace, Wintzenheim ( F)
Pinot Auxerrois
Blassgelb mit gelb-grünen Ref lexen. Geschmeidige Perlage.
Terroiraromatik mit Apfelnoten, Brioche. Üppige und lang anhaltende
Vielschichtigkeit. Zwei Jahre Flaschengärung.

Weiss

Valserrano, Bodegas de la Marquesa 2009 7.00 43.00
Rioja Alavesa, Vil labuena ( E )
Viura (Barrica)
Brillantes Blassgold. Sehr gefällige Holzaromatik mit Anklängen von
frischen Kräutern wie Salbei über reifen Frucht- und Hefenoten. Seidiger Abgang.

Grecante, Val di Maggio di Arnaldo Caprai 2010 6.50 41.00
Umbria, Montefalco ( I )
Grechet to
Strohgelb mit grünlichen Ref lexen. Elegante aber bestimmte fruchtige Nase. Feine 
Zitrustöne unterlegt mit Mandelnoten. Breite Ouvertüre mit Finale senza fine.

Sherry

Fino, Inocente, Valdespino 16.8% Vol 5.00 / 0.5 dl
Palomina fino

Amontil lado, Contrabandista 1892, Valdespino 18 % Vol 5.00 / 0.5 dl
Palomina fino, Pedro Ximenez

PX, El Cantado, Valdespino 18 % Vol 5.00 / 0.5 dl
Pedro Ximenez

Süss

Monbazil lac, Château La Gironie 2007 7.50 45.00
Monbazil lac, Pompor t ( F )
Sémillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle (Sélection de grains nobles)
Schönes Strohgelb mit goldenen Ref lexen. Apfelkompott, gelber Pfirsich, Honig. Süss 
ohne zu übertreiben, frisch, fruchtig und geschmeidig. Im Gaumen gehaltvoll und 
würzig. Von Hand als Spätlese geerntet. 



 1dl 7,5dl

Rot

Unser Hauswein :
Cecco, Società Agricola di Kovarich 2009 6.50 41.00
Sovana / Maremma, Poggio Fuoco ( I )
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot
Dunkles Rubinrot. Rote Früchte mit Mandelnoten und der würzige Duft der 
Maremma. Sehr ausgewogen und freundlich.

Saumur Champigny, Lieu-dit : Les Villaises 2009 8.00 48.00
Cave de Saumur, St-Cyr en Bourg – Maine & Loire (F)
Cabernet Franc
Tiefe Rubinfarbe. Komplexe Nase mit Brombeer- und Caramelnuancen.
Kräftige Aromen mit einem fruchtigen Abgang und einem Spürchen Lakritz.

La soif de Vincent, Château Rousselle 2010 7.00 43.00
Côtes de Bourg Bordeaux, Saint-Ciers-de-Canesse (F)
Merlot, Malbec
Ein Wein, der seine Ehrlichkeit mit einer Fruchtexplosion ausdrückt.
All die roten Früchte, die versteckten Gewürze!
Starker Trinkf luss, Kein Holz, l‘été dans le verre!

Baltos, Dominio de Tares 2008 7.00 43.00
Bierzo, León, San Román de Bembibre (E)
Mencía
Tiefes Rot mit violet ten Ref lexen. Fruchtbombige Brombeer Nase
mit gut eingebundenem Holz. Sehr klarer und sauberer Gaumen.
Geschmeidige Tannin-Säure Balance.

Flaschenweine Weiss

Räuschling « Seehalde », Schwarzenbach 2010  51.00
Zürichsee, Meilen ( CH )
Räuschling
Blassgold. Ganz dezent und scheu eröf fnet der Meilener sein Aromaspektrum, 
spielt dann seine blumige Komplexität aus, um in vollmundiger Eleganz eine 
grosse Fruchtpalet te aufzufächern. Ein Ureinwohner der Goldküste.

Riesl ing Thann, Zind-Humbrecht 2009  51.00
Alsace, Turckheim ( F)
Riesling
Dieser trockene, kräftige Riesling stammt aus jungen Reben der Grand Cru Lage 
„Rangen de Thann“. Jung heisst bei Zind-Humbrecht 25 bis 40 Jahre alt. ein 
unglaublich guter Wein und Vertreter seiner Art.



Flaschenweine Rot

Malanser Küng, Godi Clavadetscher 2008   51.00
Bündner Herrschaf t , Malans ( CH )
Pinot Noir
Stahlklares, helles Rubinrot. Schwarzer Pfef fer mit Aromen von roten Beeren
und Feldblumen. Lang und warm im Abgang.

Crozes Hermitage, Yann Chave 2009   66.00
Rhône, Crozes Hermitage ( F )
Syrah
Scheinbar ganz spielerisch keltert Yann Chave Weine, die einem den Atem stocken 
lassen. Sie sind fruchtig, dicht und verbinden Mineralität, Kraft und
Ursprünglichkeit, wie es nur den grossen Weinen von Welt format eigen ist.

Domaine de l ’Eléphant 2008   110.00
Roussil lon, Vingrau ( F )
Grenache Noir, Carignan, Syrah
Ein französischer Buddhist, der sich sein Leben lang den Topweinen der Region 
gewidmet hat, erfüllt sich seinen Traum: ZEN en bouteille. Äusserste Farbdichte, 
höchste Aromadichte, innigste Harmonie.

Barbera d‘Alba, Azienda Agricola Orlando Abrigo 2009  51.00
Piemont , Treiso d‘Alba ( I )
Barbera
Kräftige rubinrote Farbe. Umfassende Duftnoten von Pf laumen und Veilchen 
sowie von Harz und Gewürzen. Voller und nachhaltiger Gaumen.

Amarone del la Valpol icel la, Cantina Negrar 2007   78.00
Veneto, Negrar-Verona ( I )
Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella
Dichtes, kompaktes Rubinrot mit granat farbenen Nuancen. Anhaltend liebliches 
Bouquet mit Düften von Trockenblumen und süssen Gewürzen. Strukturreicher 
und weicher Gaumen mit samtigen Tanninen und nussigem Abgang.

Il Sasso, Carmignano 2008   66.00
Toscana, Piaggia di Mauro Vanucci ( I )
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot
Rubinrot. Reicher, intensiver Duft nach Weichseln und Brombeeren,
Röstnoten und viel Sonne im Glas. Gut strukturiert mit süsslichen Tanninen,
sehr harmonisch und gehaltvoll.

Rosso di Montefalco, Arnaldo Caprai 2008   51.00
Umbria, Val di Maggio ( I )
Sangiovese, Sagrantino, Merlot
Sattes Rubinrot. Noten von reifen Früchten und Vanille.Würzig mineralischer 
Charakter. Voller Körper – Ein stat tlicher Wein mit Finesse, Kraft und Tradition.

Rosso di Montefalco Riserva, Arnaldo Caprai 2005 /2006  92.00
Umbria, Val di Maggio ( I )
Sangiovese, Sagrantino, Merlot
Sattes Rubinrot mit violet ten Ref lexen. Volles Aroma mit intensiven Noten von
Waldbeeren und Gewürzen. Perfekte Balance mit delikatem Vanillearoma.
Dem gut strukturierten Geschmack folgt ein langer und ausgeglichener Abgang.



Pissarres, Costers del Priorat 2008   66.00
Priorat , Bel lmunt del Priorat ( E )
Cariñena, Garnacha, Cabernet Sauvignon, Syrah
Dunkles, schwarzes Purpur. Reife Früchte und Süssholz. Pfef fer- und
Schokoladetöne im Graphit (seine Mineralität) eingebettet.

Val lemon de Sardil ici, Sancius Bodegas 2008    51.00
Ribera del Duero, Pinel de Arriba ( E )
Tinta del Pais (Tempranillo)
Dichtes Purpurrot. Intensive Aromen nach Kirschen, Sanddorn und Cassis.
Am Gaumen Steinobst, rote Pf laumen, Schokolade und Tabak.
Vielschichtig und finessenreich.

Graciano, Heretat de Tavernes 2008   51.00
Valencia, Fontanars dels Alforins ( E )
Graciano
Dunkles Rot mit lila Ref lex. Rote und schwarze Früchte mit balsamischer Nuance. 
Frischfruchtig mit würzigen Röstnoten. Kraftvoller Abgang, gracias.

Spiri tuosen 2cl 4cl

Grappa Aquileia 48% 8.50 12.50
Grappa Aquileia Gran Riserva 45% 8.50 12.50
Tresterbrand Eichenfass, Andreas Schwarz, Freienstein 41% 8.50 12.50
Cognac XO 20J. Baillif, Champagnolles 40% 12.50
Armagnac Saint Christeau 1987 40% 12.50
Vecchia Romagna, Brandy 38% 6.50 9.50
Calvados Dupont Hors d’âge 42% 12.50
Single Malt Whisky Glenfiddich 12y 40% 8.50 12.50
Absinth (Val de Travers) 55% 8.50 12.50

Longdrinks (Gin/Vodka/Rum)  12.50

Schnapswagen

Auf unserem „Spirit-Boy“ halten wir abends weitere erlesene Edelbrände
für Sie bereit.

Sei es etwas fruchtiges vom innerschweizer Hochstammbaum oder etwas
torfiges von der schottischen Küste – bestimmt macht Sie die eine oder
andere der Spezialitäten neugierig… oder Sie treffen eine alte Bekannte,
mit der Sie gerne wieder einmal einen Schluck verbringen.

Lassen Sie uns also an Ihrem Tisch vorfahren!

Alle Preise inkl. 8 % MwSt.
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